
 Tartare  “Le  Sante”
(acc iuga de l  Cantabr ico  ,  o l ive  tagg iasche ,

capper i  d i  Pante l l er ia)
1 -4- 10

 

Tagl i ere  de l  t err i tor io
(Se lez ione  d i  Salumi  e  Formaggi  de l  Terr i tor io)

1 -7- 12

Antipast i

€ 12 ,00  

€  12 ,00  

Pappa  a l  pomodoro  con  crema d i  burrata  
1 -7

€ 9 ,00

Cros t in i  mi s t i
1

€ 8 ,00



Pic i  a l  Ragù bianco di  Cinta senese
1 -3-7- 12

I  Pr imi

€ 12 ,00  

€ 12 ,00  

Papparde l l e  a i  Porc in i  de l l ’Amiata
1 - 3 - 1 2

€ 14 ,00  

Gnocch i  d i  patate  de l l e  Macch ie  a l  Ragù to scano
1 - 3 - 1 2

€ 12 ,00  

“Gnudi ”  to scani  a l  Burro  e  Sa lv ia  
1 -7 -8

€ 12 ,00  

Ribo l l i ta  Toscana
1



Tagl ia ta  d i  Contro f i l e t to
con  Ruco la  e  s cag l i e  d i  Grana

7

Secondi  Piatt i

Fi le t to  d i  Maiale  avvol to  ne l  Guancia le
12

€ 16 ,00  

Tagl ia ta  d i  po l lo  co t ta  a  bas se  t emperature
con  Pomodor in i  Dat ter in i ,  Va ler iana  e

Ri s t re t to  d i  Ace to  Ba l samico
1 2

€ 13 .00  

€  14 ,00  

Fiorent ina
(1 100/1500 g)

€ 6 ,00/e t to  

Petto  d ’Anatra con Glassa  d i  Mele  e  Mie le  d i
Castagno con Bieto l ine  sa l tate

7

€ 14 .00  



Verdure  d i  Stagione  

Patate  a l  Forno

Contorni
€ 5 ,00  

€  5 ,00  

I  dolc i

€ 7 .00  

I l  Nos tro  Tiramisù
1 - 3 -7 € 7 .00  

Cremoso  a l  Caf f è  con  Croccante  
a l l ’Aranc ia  Rossa  e  Caramel lo  Sa lato   

1 - 3 -7

Panna Cot ta  a l l e  Cas tagne  de l l ’Amiata
3 -7

€ 6 .00  

Torta  de l la  Nonna
1 - 3 -7 -8

€ 7 .00  


